Mois de novembre 2026

NEMS LEGUMES POTAGE CULTIVATEUR MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES RAPEES TOMATES BASILIC
EMINCE DE BOEUF AUX OIGNONS ESCALOPE POULET BASQUAISE STEAK HACHE VEAU OMELETTE OIGNONS PDT BRANDADE DE POISSON
RIZ PILAF BROCOLIS BIO PERSIL/AIL PUREE DE CAROTTES COQUILLETTES AU BEURRE SALADE VERTE
YAOURT BIO VANILLE CANTAL AOP JEUNE CAMEMBERT PARIS BREST FLAN AU CARAMEL
POMME GOLDEN FRUIT POIRES AU SIROP SCE CHOCOLAT BANANE

FRIAND AU FROMAGE TOMATES BASILIC VELOUTE DE COURGETTES OEUF DUR TABOULE A ORIENTALE MAISON
STEAKHACHE OMELETTE CIBOULETTE SAUCISSE DE TOULOUSE SAUCISSON SEC / BEURRE FILET MEUNIERE
HARICOTS VERTS TRES FINS BIO POMMES DE TERRE AU FOUR SAUCISSE DE VOLAILLE BOEUF ALA CORSE EPINARD ET PDT ALA CREME
YAOURT BIO CITRON BUCHETTE DE CHEVRE CAROTTES VICHY BIO PATES MACARONIS A LA CORSE ECLAIR AU CHOCOLAT
FRUIT FRUIT GATEAU DERIZ TOMME NOIRE DES PYRENEES
FRUIT FRUIT

BETTERAVES MAIS SALADE DE PATES AU SURIMI VELOUTE DE PDT POIREAUX CELERIREMOULADE CAROTTES RAPEES
ESCALOPE DE DINDE AU CURRY LONGE DE PORC SCE PROVENCALE POISSON BORDELAISE STEAKHACHE PANE EPINARDS FROMAGE
POMMES DE TERRE AU FOUR PAPRIKA ROTIDE DINDE BROCOLIS BIO PERSIL/AIL FRITES LENTILLES AUX LEGUMES
CARRE FRAIS CAROTTES VICHY BIO CANTAL AOP JEUNE YAOURT FRUIT TARTE COCO
COMPOTE DE POMMES BIO RIZ AU LAIT PECHES AU SIROP FRUIT
.............................................................................................................. FRU|T

SAMOUSSAS AUX LEGUMES SALADE DE HARICOTS VERTS SALADE VERTE TOMATE MAIS VELOUTE DE POTIRON SALADE DE RIZ
BOULETTES DE BOEUF FORESTIERE WINGS DE POULET PARMENTIER DE CANARD TORTELLINIRICOTTA EPINARD SC TOM PAVE DE MERLU SAUCE AUX HERBES
CHOU FLEUR PERSILLE GRATIN DAUPHINOIS CANTADOU AIL FINES HERBES TOMME NOIRE DES PYRENEES CAROTTES HARICOTS VERTS PERS
FROMAGE BLANC SUCRE POIRES AU SIROP SCE CHOCOLAT MOUSSE CHOCOLAT PASTEL DE NATA

Sous reserve de modifications




